
GEWÜRZTRAMINER  
TRENTINO DOC

Terreno
Franco-argilloso, drenato, fertile e profondo

Vitalità del terreno
La qualità biologica di questo suolo è ottima

Età delle viti
15- 25 anni 

Vendemmia
Raccolta e selezione delle uve manuale a fine 
settembre

Vinificazione
Breve macerazione sulle bucce, pressatura 
lenta, fermentazione e afÏnamento in acciaio. 
Breve passaggio in botte grande prima 
dell’imbottigliamento.

Resa
45 hl/ha

Caratteristiche

Alla vista
Color oro intenso

Al naso
Profumi floreali di rosa canina si uniscono a 
sentori esotici e di frutta candita 

Al palato
Potente, complesso ed estremamente morbido 

Vitigno
Gewürztraminer

Esposizione
Sud, Sud-ovest

Ritratti
Ogni ritratto è sintesi del rapporto 

tra uomo e natura, un incontro 

dove il vino diventa arte e racconta 

l’affascinante biodiversità delle 

Colline Avisiane.
Zona di produzione
Collina di Pressano (Maso Clinga)

Altitudine
330 m s.l.m.

Se fosse una persona

Generosa e dolce


